Forste etiket i 1981

... vinmarkens seerlige kendetegn ... ®
Druesort: 100 % barbera
Plantet i: 1950

Areal: 1,8 hektar

Gennemsnitligt antal stokke per hektar: 6000 )

Opbindingssystem: Guyot BADBEDA D AC%TI

Beskaeringsmetode: en ranke med § KNOpPer pENOWINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
gjde: 230-250 meter

Vender mod: syd, sydest, sydvest SUPERTORE
Jordbund: kalkholdig med mindre lerlag

... arbejdet i kaelderen ...

Geaering pé skallerne: 12-15 dage

Gearingsmetode: traditionel med nedpresset kvas

Lagring pa traefad: 1 ar pa franske 500-700-liters egetraesfade

Lagring pé flaske: 1 &r

More ("Brombarbusk") nar sit hgjdepunkt 3 ar efter hosten og bevarer sin harmoni,
smag og rige bouquet i ca. 6-8 dr alt efter drgangen.

Gennemsnitlig produktion: 11500 flasker

Anmeldelser

2007: Intens og koncentreret duft af opbladte merke ber, blomsterflor, underskov. En nasten tygbar saft, som vibrerer med
syre. Eftersmagen er lang og krydret. (Duemilavini)

Intens, med herlig duft af merke og helt modne frugter, som ikke overdever den animalske og jordagtige tone, som ger vinen
mere kompleks. Smagen er kraftig og rig, med en lang, koncentreret og krydret eftersmag. (Vini d'ltalia del Gambero Rosso)
2006: Ribs og udbladte kirsebeer, fugtig skovbund, violer, gronne planter. Forfriskende, rund og tilpas saftig. En raffineret
forngjelse. (Duemilavini)

2005: Sammensat og overbevisende duft af moskus, granne blade, sorte kirseber, peber, torrede roser. Stor krop og harmoni.
Nem at nyde. Dynamisk friskhed. (Duemilavini)

2004: En stor, generds och elegant barbera. (www.di.se)

Intens rubinred. Modne blommer. Frisk, bled, rund og varm. (Duemilavini)

2003: En kraftig, krydret duft meder nasen, og smagen er bade blod og med karakter, intens frugt (kirsebaer) og god syre. En
flot og muskules vin. (www.vinavisen.dk)

Rubinred med violette reflekser. Intens og bred duft af friske kirsebar, sod tobak og martsvioler. Smagen er bled, rund og
varm og passer perfekt til den behagelige syre. Eftersmagen er lang og kompleks med tydelige tanniner. (Duemilavini)
2001: Krydret og fyldig vin med en kraftig smag. (www.pakhuset-skagen.dk)

Mork rubinred. Yderst behagelig, intens duft af frugt, kirsebzr og hindbzr, der gér op i en hejere enhed med de let krydrede
og balsamiske toner. Smagen er bled, rund og varm, syren er flot, og vinen tilfredsstiller med sin harmoni og komplekse
smag. Overbevisende og lang eftersmag. (Duemilavini)

2000: Meget interessant vin. Kraftig duft af frugt, bled og fyldig konsistens, lang og rig eftersmag. (Vini d'ltalia del
Gambero Rosso)

1999: Intens rubin- og granatred, tiltreekkende duft af modne kirsebar og peber pa en let animalsk baggrund. Rund og saftig
smag, lang eftersmag. (Vini d'ltalia del Gambero Rosso)
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